Composez votre menu « Yélanger les Couleurs »...
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Gateau de Foie de Volaille, Condiment de Légumes -
6€

Salade Printaniere aux Fraises, Chevre Frais et Noix de Cajou Caramélisées
7€

Terrine d’Artichaut et Ricotta
8¢

Rosace de Saumon Mariné aux Algues Facon Maki
%€

Créme Brtlée au Foie Gras, Champignons et Pain d’Epices
10€

Jes Plats

Pad Thai de Légumes aux Cacahuetes
14€

Bavette de Beeuf Charolais, Pommes Pailles
14€

Grenouilles en Persillade garnies de Frites ou Salade
(supplément 2,50 € pour les deux Garnitures)
16€

Paleron de Veau Facon Blanquette, Légumes de Saison
16€

Pavé d'Agneau Roti a la Sauge, Parmentier Basque
18€

Noix de Saint Jacques aux Graines, Pointes d'Asperges Lardées, Béarnaise aux Morilles
18€
Printemps 2024

Toutes nos viandes sont d'origine Francaise, excepté I'agneau (Ecosse)



