Composez votre menu « Yélanger les Couleurs »...
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Salade d'Endives a la Creme de Roquefort, Noix et Raisins Muscat il
7€

Velouté de Panais a la Chair de Moule et Nuage a 'Estragon
8€

(Euf Poché Facon « Meurette »
o€

Rillettes aux Deux Saumons, Pickles de Légumes et Vinaigrette Agrumes
10€

Foie Gras de Canard aux Zestes de Citron, Chutney de Dattes Saveurs Orientales
11€

Les Plats

Cannelloni de Butternut aux Champignons, Crémeux de Chataignes
16€

Grenouilles en Persillade garnies de Frites ou Salade
(supplément 2,50 € pour les deux Garnitures)
17€

Lasagnes de Cerf aux Carottes Multicolores
18€

Onglet de Beeuf, Beurre Maitre d'Hotel, Pommes Pailles au Paprika
19€

Ris de Veau, Espuma de Foie Gras, Gratin de Pommes de Terre et Butternut
20€

Noix de Saint Jacques aux Brisures de Chataignes, Tatin de Poireaux et Creme d'Ail
21€

Automne 2026

Toutes nos viandes sont d'origine Francaise



